cOnvi\/@ o\ | N .
\/ & Semaine du 12 au 16 novembre 2018

Salade de blé aux
Rillettes, cornichons (#)

légumes
HORS
%
D'CEUVRE Salade des Champs Cervelas (#)
Salade basque*
Steak hédché, sauce . 3 ,
PLATS Omelette, ketchup barbecue Beeuf bourguignon Poisson pané
CHAUDS Jambonette de volaille,
ET Kébab
GARNITURES Cogquillettes Petits pois Spaghettis Brocolis
Purée de carottes
PRODUIT Brie Blchette Petit suisse aromatisé
LAITIER Mimolette Kiri
. . 7 A
DESSERTS 3 ' . ’ . ' Fruit de saison n Gateau au yaourt
Liégeois vanille Yaourt pulpé 78 Riz au lait
Produit de saison m Plat sans porc Nouveauté Ag Produit Bio
ie d I
Igﬁp%igzq;zrézgigfrﬁztde 7// Fabrication maison wé .. Viande bovine frangaise

saison

Ce menu pourra étre modifié exceptionnellement en cas de défaillance d'un fournisseur, ou si des impératifs de service I'imposent.



/
Convivi
: ‘.OQ\,/!:..\.@/

HORS
D'GEUVRE

PLATS
CHAUDS
ET
GARNITURES

PRODUIT
LAITIER

DESSERTS

Salade piémontaise

Y=
Sauté de beeuf, sauce
poivrade

Frites au four

Vache qui rit

Liégeois chocolat

Produit de saison
Tout ou partie de ce plat est
composé d'ingrédients crus de

MIENU

Carottes rapées

Saucisses de Toulouse
(%)

Saucisse de volaille
(uniquement pour les
sans porc)
Haricots blancs a la
tomate

Mini Babybel

Fruit de saison

/// Fabrication maison

Plat sans porc

v

Salade Tzatziki*

Chili con carné

Riz

Yaourt aromatisé

Compote pomme, fraise

Nouveauté

Viande bovine frangaise

Semaine du 19 au 23 novembre 2018

REPAS Italie
Salade de pates au
pesto

e red
vLerY ERAYRA

Tarte romaine (tomate,
thon, mozzarella)

Pennes Régate

Suisse sucré

Génoise chocolat,
fourrée vanille

>
Produit Bio

Ce menu pourra étre modifié exceptionnellement en cas de défaillance d'un fournisseur, ou si des impératifs de service I'imposent.

Saucisson a I'ail (#)

Gratin de poisson a la
dieppoise

Beignets de brocolis

Yaourt sucré

Gaufrette Quadro



cw@@ SJENU

HORS
D'GEUVRE

PLATS
CHAUDS
ET
GARNITURES

PRODUIT
LAITIER

DESSERTS

N

Semaine du 26 au 30 novembre 2018

Crépe au fromage Salade berlinoise*(#)
Salade de riz aux

Sardines a la tomate

<N
Steak de lieu a la
Réti de porc au jus (#, . Croissant au jambon (# Nuggets de volaille
P jus (#) bordelaise J (#) 99
Réti de volaille au jus Croissant au fromage
(uniquement les sans <A (uniquement pour les
porc) o sans porc)
Lentilles Chou-fleur Pommes fondantes Tortis
Cantadou Emmental Camembert
Suisse aromatisé
Mousse au chocolat Compote de pommes Fruit de saison

Fromage blanc, confiture

N >
Produit de saison i'ﬁ;‘:’i Plat sans porc Nouveauté Produit Bio

. N
Tout ou partie de ce plat est

w’ 7 4
composé d'ingrédients crus de % Fabrication maison _».'vé- Viande bovine francaise

Ce menu pourra étre modifié exceptionnellement en cas de défaillance d'un fournisseur, ou si des impératifs de service I'imposent.

Rillettes (#)

Réti de volaille a
I'emmental e‘rJ

Riz

Suisse sucré

Gateau aux pommes %




/
corieo) AJENU
\/ . Semaine du 3 au 7 décembre 2018

Friand au fromage Rillettes (#) Paté de campagne (#)
HORS Salade charcutiere (#)
D'CEUVRE
Salade de pates au thon
- Gratin de chou-fleur au
Boulettes végétales au Escalope de volaille Pavé de saumon réti au i . ‘f . "
) . jambon (a servir avec Poisson meuniére
paprika chasseur poivre des pommes vapeur)#
PLATS P P
CHAUDS Gratin de chou-fleur au
ET jambon de volaille
GARNITURES (pour les sans porc)
Coquillettes Frites au four Riz Pommes vapeur Purée de potiron
PRODUIT Saint Paulin Edam Cantafrais
LAITIER Biichette Tome noire
W,
DESSERTS Fruit de saison Gateau au chocolat Beignet fourré framboise Dany chocolat Nappé caramel
|

Produit de saison ’i Plat sans porc Nouveauté Produit Bio

Tout rtie d lat est

cg;p?)l;g?i'igré%i?mpsirﬁz de % Fabrication maison Wé: Viande bovine francaise

Ce menu pourra étre modifié exceptionnellement en cas de défaillance d'un fournisseur, ou si des impératifs de service I'imposent.



