Semaine du 14 au 18 mai 2018

Cake aux p'tits légumes

Salade basque* . .
maison", mayonnaise

HORS
D'CEUVRE
Lasagnes (plat Mijoté de volaille [g]
complet) “£= | basquaise s
PLATS -
CHAUDS
ET
GARNITURES Frites
PRODUIT Camembert Cantafrais
LAITIER
Compote de pommes Génoise au chocolat,
DESSERTS P P créme anglaise

i i
Produit de saison ESN
Tout ou partie de ce plat est

p p D

Plat sans porc

composé d'ingrédients crus de Fabrication maison

_ K ad

Salade piémontaise

Croissant au jambon (#)

Croissant au jambon de
dinde

Salade verte

Tome grise

Mousse au chocolat

Nouveauté

Viande bovine francaise

(:ombres vinaigrette

Pissaladiére thon,
mozzarella

Courgettes provencales

Biichette lait mélange

Madeleine (biscuit)

=
Produit Bio

Ce menu pourra étre modifié exceptionnellement en cas de défaillance d'un fournisseur, ou si des impératifs de service l'imposent.

Pdté de campagne (#)

Paté de volaille (sans
porc)

Dos de colin, thym et
citron

Haricots blancs a la
tomate

Saint Paulin

Fruit de saison




A I
Contivo) &JENU
\_/ Semaine du 21 au 25 mai 2018

Melon (selon

Tomates vinaigrette Carottes rapées .
approvionnement)

HORS Batonnets de surimi, '
D'GEUVRE mayonnaise
Daube provengale aux
PLATS Poulet réti Napolitt%i. Saucisses Knack (#) Cheeseburger, ketgéyﬁ. P i ¢
- ’ olives
CHAUDS . .
ET Saucisses de volaille
GARNITURES Coquillettes Petits pois, carottes Frites Chou-fleur persillé
PRODUIT Brie Yaourt aromatisé Saint Morét
LAITIER Suisse aromatisé
DESSERTS Nappé caramel Beignet fourré pomme Brownies au chocolat Fruit de saison
sy A
Produit de saison L‘i Plat sans porc Nouveauté Produit Bio _m O
Tout tie d lat est - A o
CgrLrllp%L;gzl:i:ﬁegr:d(i::n?sacrzz de % Fabrication maison @é - Viande bovine francaise L SE Q i

AT KH.
Ce menu pourra étre modifié exceptionnellement en cas de défaillance d'un fournisseur, ou si des impératifs de service l'imposent.
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&JENU

Semaine du 28 mai au 1ler juin 2018

Salade charcutiere (#) Paté de foie (#)

HORS
D'CEUVRE
Réti de porc froid ! L\, Steak de colin a la
PLATS mayonnaise (#) W bordelaise
i RGti . .
T i"" i Réti de dmde. froid [v]
ET laa mayonnaise [
GARNITURES Beignets de brocolis
Gratin de macaronis
PRODUIT Emmental
LAITIER Vache qui rit
DESSERTS Palet breton (biscuit) Fruit de saison

Produit de saison Plat sans porc

Tout ou partie de ce plat est -
composé d'ingrédients crus de %

Fabrication maison

Carottes , mozzarella

Couscous (plat complet)

Yaourt sucré

Salade de fruits

Nouveauté

Viande bovine francaise

Salade de pates
strasbourgeoises (#)

Tarte saumon, brocolis

Salade verte
Ovale des Princes

Mousse au chocolat

|
Produit Bio

Ce menu pourra étre modifié exceptionnellement en cas de défaillance d'un fournisseur, ou si des impératifs de service l'imposent.

Saucisson sec (#)

Beignets de calamars,
ketchup

Riz aux p'tits IEgumes,
fagon risotto

Yaourt sucré

Cake aux framboises
"maison"

/”\’ TN




HORS
D'CEUVRE

PLATS
CHAUDS
ET
GARNITURES

PRODUIT
LAITIER

DESSERTS

Salade de pommes de
terre, tomate et ceuf
dur

E.ij] Cordon bleu

Petits pois, carottes

Suisse sucré

Liégeois chocolat

Produit de saison
Tout ou partie de ce plat est
composé d'ingrédients crus de

QJENU

Rillettes (#)

Bouchée aux fruits de
mer, sauce Nantua

Haricots beurre,
fondue de tomates

Gouda

Creme dessert vanille

i
A Plat sans porc

@ AT
% Fabrication maison v,é-

Panier de tomate,
macédoine

Jambon de Paris (#)

Jambon de volaille

Spaghettis

Yaourt sucré

Tarte alsacienne

Nouveauté

Viande bovine francaise

Semaine du 4 au 8 juin 2018

Salade fraicheur

(concombres, pasteque)

Paélla (plat complet)
(#)
Paélla sans porc (plat
complet)

Cceur de Neufchdtel

Gdteau au yaourt
"maison"

|
Produit Bio

Ce menu pourra étre modifié exceptionnellement en cas de défaillance d'un fournisseur, ou si des impératifs de service l'imposent.

Radis, beurre

Gratiné de poisson au
fromage

Pommes vapeur

Chanteneige

Fruit de saison




